
Dorp 42  • 2310 Rijkevorsel | 03/314.12.99  | info@slagerij-jasperse.be

CULINAIRE FEESTGIDS

2025 - 2026

Slagerij Jasperse



TAPASBOX vanaf 2 personen     € 14,50/pp 	
	

mooi gevulde box met huisbereide hammen, salami, grillworstje, 
olijfjes, tomaatjes, crackers, aperitivo pur porc, kaasblokjes… 

SUPPLEMENT SALTUFO (TRUFFELSALAMI)     € 5,95 PER STUK 

Daar zijn ze weer,

De feestdagen zijn ongetwijfeld de meest gezellige dagen van het jaar! 
Samen genieten met familie en vrienden.

Wij hebben weer een leuke folder voor jullie klaar. 
Met onze klassiekers die ieder jaar in de smaak vallen, maar ook nieuwigheden.

Ik wil heel mijn team bedanken voor het afgelopen jaar. 
De motivatie en het enthousiasme van een sterk team doet wonderen!  

Samen kijken wij uit naar een prachtig nieuw jaar.
Wij wensen jullie alvast prettige feesten en een gelukkig nieuwjaar!

“Den beenhouwer”
Team Jasperse & Otti  _

			   WARME HAPJES
ASSORTIMENT OVENHAPJES (12 STUKS)     € 12,50
WORSTENBROODJES GROTER FORMAAT HUISBEREID  12 STUKS     € 10,50
KIPPENBOUTJES (10 STUKS)     € 7,70
MINI PIZZA (10 STUKS)     € 9,95
TOPPER! FLEUR DE CAMEMBERT BOX MET HAMMETJES (VOOR 4 PERSONEN)     € 32,95/BOX
(De box is voorzien van vers gebakken broodjes, natuur en gerookte hammetjes 
om in de kaas te dippen. steek de kaas 12min in de oven op 200 graden.)

JAMON RESERVA     € 45,00/stuk
Artisanale ham van 1 kg op voet (statief) met mes, een eyecatcher op de tafel

WARME TAPASBOX 4-6 personen      € 49,95/stuk

Ovenschaal gevuld met mini pizza, gelakte ribbetjes, kaasworstjes, 
ovengebakken spek, oosterse balletjes, kippenspiesjes en zoet zure saus (12 min op 180 graden)



GEGRATINEERDE OESTERS FIN CHAMPAGNE     € 21/6 stuks 
6 oesters afgewerkt met champagne, kaas en peterselie dit is gedresseerd op 
een oesterbord dat in de oven kan 

     KOUDE VOORGERECHTEN
KLASSIEKE RUNDSCARPACCIO     € 10,90/pp
CARPACCIO VAN GEROOKTE ZALM     € 12,50/pp
VITELLO TONATO     € 12,50/pp

VOLG ONS OP INSTAGRAM EN ZIE HOE 
WE ALLES VOORBEREIDEN VOOR DE 

FEESTDAGEN!

VEUSSELS BORD     (4-6 personen)     € 45/stuk 
Huisbereide witte Pens, boudin noir, blokjes flandrien kaas aged, 
blokjes boere fricandon en ons traag gegaard brasvar spek. 

	

     		  SOEPEN
TOMATENROOM SOEP MET BALLETJES     € 6,50/l
BOSCHAMPIGNON SOEP     € 7,50/l
ASPERGEROOM SOEP (VERSE)     € 7,50/pot
KIPPENROOMSOEP (VERSE)     € 7,50/pot

	

     WARME VOORGERECHTEN
SCAMPIPANNETJE MET PUREE     € 14,50/pp
RAVIOLI GEVULD MET KREEFT EN BISQUESAUS      € 14,50/pp
GARNAALKROKETTEN     € 4,50/stuk
KAASKROKETTEN     € 2,90/stuk
SINT JACOBS SCHELP MET ZALM, SCAMPI, SINT JACOBS NOOTJE EN WITTEWIJNSAUS     € 13,50/stuk



		  HOOFDGERECHT VLEES 

	 Wij verpakken alles per 2 personen je kan dus niet per persoon bestellen.
		                              bereidingen zijn inclusief warme groenten.
VARKENSHAASJE BRASVAR MET CHAMPIGNONSAUS     € 21,50/pp
TOPPER! KALKOENGEBRAAD MET VLEESJUS     € 19,95/pp
HERTENKALF GRAND VENEURSAUS     € 25,50/pp
 

			   GEVULDE KALKOEN TOPPER!!!
		                                                       UITGEBEENDE KALKOEN 
MET EEN FIJNE VULLING VAN KALFSGEHAKT MET TRUFFEL EN BOUDIN BLANC  NIEUW!     € 27,50/kg
MET FIJNE VULLING VAN KALFSGEHAKT EN APPELTJES     € 22,00/kg

		

 

	 HOOFDGERECHT VIS 
	 Bereidingen zijn inclusief warme groentjes en puree.
ZUIDERSE ZALMFILET     € 19,50/pp

	
 

Bereidingswijze bereide gerechten

Verwarm de oven op 160°C en steek de bereide gerechten 30 min in de oven 

afgedekt met aluminium. Groentjes mogen er ook bij of 7 min. in de microgolf (1000W).
			 

				    HOBBYKOK
alles wat je nodig hebt om zelf chef te zijn thuis met de juiste voorbereiding door onze beenhouwers. 
Kg of stuk prijzen kunnen zo variëren dus bij vragen bel even naar de winkel. 						    
Kwartel uitgebeend - Dry Aged holstein - Filet pur - Entrecote - Rosbief - Gebraad - Varkenswangen - 
Hertenkalffilet - Fazant - Fazantfilet - Duif - Everzwijnfilet  - Brasvar wangen - Brasvar gebraad 

			 

		  GLAZED HAMMETJE NIEUW!
Dit jaar “NIEUW” de glazed ham een parachtig gepekeld stukje BRASVAR ham dat wij gebraden hebben
voor jullie een beetje zoals onze ovengebakken ham maar kleiner 1 kg ham wat ideaal is voor 3 a 4 personen
echt een TOPPER op de feesttafel. Heerlijk met puree en onze primeurgroentjes niet incl.
ovengebakken glazed ham met vleesjus     € 29,50/kg

			 
Bereidingswijze gevulde kalkoen 

Neem uw kalkoen minstens 2 uur vooraf uit de koelkast en laat op kamertemperatuur komen. 
Oven voorverwarmen op 180°C. 

Voeg enkele klontjes boter toe in de hoeken van de braadslede en braad de kalkoen gedurende 
15 minuten op 180°C tot de kalkoen lichtjes bruint. 

Verlaag de temperatuur naar 150°C en bestrijk de kalkoen ieder half uur met een beetje 
gesmolten boter. Voor de exacte braadtijd dient u vooraf rekening te houden met het gewicht 

van de kalkoen. Kalkoenen wegen rond de 3 kg dus moeten een 2,5 a 3 uur in de oven.

		



	 BIJGERECHT
	        AARDAPPELGERECHTJES 
PUREE     € 5,50/per bakje 
WORTELPUREE     € 5,50/per bakje 
GRATIN     € 6,00/per bakje
VERSE KROKETTEN PER 10     € 3,75/per bakje 

		

GEZELLIG TAFELEN 

GOURMET / STEENGRILL     € 14,50/pp
Chipolataworstje / spekvinkje / hamburger / 
varkenshaasje / schnitzel / steak / 
boudin blanc / kipfilet / tandori saté

GOURMET  / STEENGRILL DELUXE     € 18,50/pp
Zalm / entrecôte 3 pepers / scampi / kipfilet / hamburgers / 
boudin blanc / varkenshaasje / chipolataworstje / cordon bleu

TEPANYAKI (gemarineerd voor op de plaat)     € 18,50/pp
Zalm Italia / steak 3 pepers / scampi harbor / 
kipfilet Indian Mystery / hamburgers / boudin blanc / 
varkenshaasje met tuinkruiden / chipolataworstje / pita

FONDUE (vanaf 2 personen)     € 14,50/pp 
Rund / varken / kip / kruidenballetjes / spekvinkje / 
chipolataworstje / boudin blanc

KIDS PARTY     € 8,50/pp
Hamburger / worstje / party balletjes / spekvinkje 

	 GROENTEN
KOUDE GROENTJES (enkel per 2 personen)     € 8,50/pp 
Aardappelsalade / pastasalade hesp / salade maison / 
geraspte worteltjes / provençaalse tomatenmix / 
gekookte boontjes / gesneden komkommer / rauwkost.

WARME PRIMEURGROENTJES (enkel per 2 personen)     € 8,50/pp
Gekarameliseerd witloof / gestoofde worteltjes met ajuin en tijm / 
snijboontjes met snoeptomaatjes / gegratineerde bloemkool- en broccoliroosjes  

	 		  SAUZEN
WARME SAUZEN      €6,50/potje 200ml
Pepersaus / champignonsaus / grand veneur saus / jussaus. 	

KOUDE SAUZEN 		
Wij verkopen de topsausjes van granaat al de smaakjes zijn aanwezig deze kan je pakken in de winkel

Extra’s
WILD     € 8,50/per bakje  
Hertenkalf / fazant / everzwijn / bosduif

HOLSTEIN     € 8,50/per bakje
Stukjes ribeye om extra toe te voegen aan de schoteltjes, 
kan gedeeld worden aan tafel.



BELANGRIJK
Bestellingen voor kerst moeten ten laatste woensdag 20 december doorgegeven zijn!
Bestellingen voor oudjaar moeten ten laatste woensdag 27 december doorgegeven zijn!

Wij nemen enkel bestellingen aan op de winkel zo vermijden we misverstanden.
Na het noteren van uw bestelling krijgt u een geschreven kopie mee, hierop staat ook uw 
bestelnummer. Houd dit papiertje bij!
Breng uw papiertje mee naar de winkel wanneer u uw bestelling komt afhalen.
De bestellingen worden opgehaald in de winkel.

Telefonisch of met de mail bestellingen@slagerij-jasperse.be 
Dit kan maar als u uw volgnummer niet hebt gekregen bel dan zelf even voor je nummer,
door de drukte kunnen we dit vergeten.
Bestellingen via mail moeten ten laatste donderdag 18 december voor kerst 
en donderdag 25 december voor oudjaar binnen zijn.

NIEUW
Op woensdag 24 en 31 december zal de selftake gevuld worden met salades, charcuterie, 
bereide gerechten en vers vlees. 
Zo werkt het: wij pakken alles van tevoren in. Dankzij onze nieuwe verpakkingsmachine 
kunnen we alles mooi verpakken, prijzen en in de toog leggen. 
Jullie nemen wat nodig is en enkel nog afrekenen. 
Ligt er iets niet bij? Er zijn ook altijd 2 slagers aanwezig om vers vlees, gebraad, 
wild of rosbief te pakken voor jullie.

	 AANGEPASTE OPENINGSUREN!

Maandag 22/12 				    8h30 tot 12h30 / 13h30 tot 18h00

Dinsdag 23/12 				    8h30 tot 12h00 

Woensdag 24/12 				   Enkel afhaling bestellingen en selftake
Donderdag 25/12 			   10h30 tot 12h00 enkel afhaling bestellingen en selftake 
Vrijdag 26/12 				    10h00 tot 16h00 

Zaterdag 27/12 				    8h00 tot 16h00 doorlopend 

Maandag 29/12 				    8h30 tot 12h30 / 13h30 tot 18h00

Dinsdag 30/12 				    8h30 tot 12h00 

Woensdag 31/12 				    8h30 tot 12h00 enkel afhaling bestellingen 

Donderdag 01/01 				   GESLOTEN 

Vrijdag 02/01 				    GESLOTEN
Zaterdag 03/01 				    8h00 tot 16h00 
				  



Alvast een zalige Kerst 

en een gezond en gelukkig nieuwjaar!

Slagerij Jasperse

VOLG ONS OP INSTAGRAM EN ZIE HOE 
WE ALLES VOORBEREIDEN VOOR DE 

FEESTDAGEN!


